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Gastronomie

sJournées de dégustation® bei Kohll-Reuland in Ehnen

AuBergewohnlicher Rahmen

fur Charakterweine

Text und Fotos:
R. Batya & L.Turmes

An diesem Wochenende ladt
das Weingut Kohll-Reuland in
die Prébelraume des Hauses
ein, um wahrend der nur ein-
mal im Jahr stattfindenden
L,Journées de dégustation” die
gesamte Palette des Jahr-
gangs 2010 sowie dltere Spezi-
alweine vorzustellen.

TraditionsgemiR spielt das Wet-
ter mit, wenn Esther Kohll-Reu-
land sowie Martine und Fridnck
Keyser-Kohll zum Probieren ih-
rer Weine auf die das gesamte
Dorf iiberblickende Terrasse in
der Hohlgaass in Ehnen einla-
den.

Wihrend des Wochenendes ist
vom 17. bis 19. Juni jeweils von
16.00 bis 20.00 Uhr auch eine
Bilderausstellung von der Lu-
xemburger Kiinstlerin Carmen
Dieschbourg-Weber hier einseh-
bar. )

Franck Keyser, Junior-Teilhaber
und Kellermeister

€

Neben den Klassikern vom Eh-
nerberg, Wousselt, Kelterberg
und aus dem Wormeldinger Hei-
ligenhduschen beinhaltet die Pa-
lette auch die Sélections-Weine.
Hier sei insbesondere auf den
Auxerrois Ehnen Kelterberg 2009
und auf den Pinot Blanc Ehner-
berg 2010 hingewiesen, die das
Konnen des Kellermeisters und
seine ganz eigene Handschrift
besonders widerspiegeln.

Pinot Noir und
St-Laurent in Rot

Allen Gourmets raten wir die bei-
den Charta-Privatwénzer-Weine
an, wobei der in Barrique ausge-
baute Auxerrois als Gastrono-
miewein par excellence zu be-
zeichnen ist.
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Friank Keyser ist einer der weni-
gen Winzer an der Mosel, der ne-
ben rotem Pinot Noir auch roten
St-Laurent - eine vor 100 Jahren
bei uns geldufige Sorte - keltert.
Diese Weine iiberzeugen mit
beerigen Aromen und dezenten
Mandeltonen.

JAccord Mets & Vins*
am 1. Juli

Schlussendlich

bleibt anzufiih-

ren, dass Keller- 2
meister Frink &
Keyser auf einen
,2Accord Mets &
Vins“ am Freitag,
den 1. Juli, ins
Restaurant :
,Lécluse“ nach

~ pomaine Viticole

PORTES OUVERTES

an diesem Wochenende,
17., 18. und 19. Juni bei
Kohll-Reuland auf Nummer
12, Hohlgaass in Ehnen.
Zuséatzliche Infos unter der
Telefonnummer 76 00 18

Stadtbredimus einlddt, wo zum
Preis von 60 Euro pro Person ein
6-Gang-Menii (Crémant, Weine
und Mineralwasser inbegriffen)
angeboten wird. Hier konnen
Feinschmecker und Kulinariker
dann selbst erleben, wie gut die
Weine von Kohll-Reuland zu ge-
hobenem Essen passen.

N

Y.

Fha %
Kol Reulind §
E.f

; VINS ET CREMANTS DE LA MOSELLE LUXEMBOURGEOISE ;3;

%

Tél. 760018 /96 74 77 79 N

&

BOMAINE Vi1 oL

&

Pinot Gris
Wormeldange Heiligenhauschen
Grand premiesen
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